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co dzisiaj, w czasach masowego publikowania materiatéw przyczynkarskich nie na-
lezy do reguty. Po drugie, autor nie ograniczyt si¢ do prezentacji surowego materiatu
terenowego, ale w rozumiejacy sposob odnidst go do ustalen teoretycznych, inter-
pretujac go tak, ze bezsporna jest jego antropologiczna kompetencja. Lektura ksigzki
przekonuje, ze rekomendujacy ja Kanovsky — wskazujac jej najwigksze walory —nie
mylit si¢. Vyvoj stavitel stva a spésobu byvania v dedinskom prostredi v 20. storoci
mozna poleci¢ jako wyczerpujacy i wszechstronny etnograficzny raport dotyczacy
rozwoju budownictwa wiejskiego 1 sposobow jego uzytkowania na Stowacji w XX
wieku. Nie trzeba dodawacé, ze podobna praca dotyczaca Polski mogtaby si¢ okazaé
lekturg nadzwyczaj zajmujaca.

Waldemar Kuligowski

Rastislava Stoli¢na-Mikolajova (ed.), Katarina Novakova, Kuli-
narna kultura regionov Slovenska, Bratislava: VEDA vydavatel’stvo Slovenskej
akadémie vied 2012, ss. 495, ISBN: 978-80-224-1257-5.

Autorki tej obszernej pracy wziely na swe barki zestawienie i omowienie tradycji
kulinarnych oraz norm zywieniowych charakterystycznych dla obszaréw wiejskich
Stowacji. Jak podkresla we wstepie Rastislava Stolicna-Mikolajova, pozywienie zo-
stato w tej ksigzce potraktowane jako otwarty system informacyjny oraz system kul-
turowy determinowany przez wartosci, normy i konwencje (s. 7). Badaczka pisze:
»Rzecza oczywisty jest, ze cztowiek potrzebuje codziennie jes¢ i pi¢, jednakze je-
dzenia nie konsumujemy instynktownie, jak zwierzgta. Wybor tego, co spozywamy,
nawyki zywieniowe i zachowanie podczas jedzenia sa okreslane przez psychiczne
1 spoteczno-kulturowe wzory zachowania. Przezycie cztowieka jako istoty kulturo-
wej zalezy od wykorzystania kategorii spotecznych, ktore zabezpieczaja jego orien-
tacj¢ 1 komunikacje (w najszerszym tego stowa znaczeniu) pomigdzy jednostkami
i grupami. W tym sensie pozywienie prezentuje wartos¢ kulturowa, system, za pomo-
ca ktérego cztowiek panuje takze nad swymi biologicznymi potrzebami oraz sytuacja
spoteczno-kulturowa” (s. 7).

W swym podejs$ciu metodologicznym autorki odniosty si¢ przede wszystkim do
osiagnigc takich badaczy, jak Guinter Wiegelmann (jako jeden z pierwszych zwrdcit
on uwagg¢ na fakt, iz pozywienie stanowi jedna z podstawowych kategorii badan
etnologicznych), Urlich Tolksdorf (zainspirowany tezami Wiegelmanna sprecyzowat
pojecie ,,jedzenie”, w obreb ktorego wchodzi ,,produkt”, czyli to, co, z czego 1 w jaki
Sposob jest ono przygotowywane oraz ,.sytuacja”, ktorg okresla si¢ za pomoca tego
kiedy, gdzie i w jakich warunkach potrawa jest spozywana) czy Claude Lévi-Strauss
(ktory konstatowat, ze konsumpcja zalezy nie tylko od uwarunkowan spotecznych,
lecz roéwniez tych o charakterze ekologicznym, ekonomicznym i technicznym). Roz-
wazania tych myslicieli byty znaczacq inspiracjq dla badaczek podczas opracowywa-
nia zebranego materiatu etnograficznego.
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Jak juz wczedniej zasygnalizowatam, zamierzeniem podjetym w ksigzce byto za-
prezentowanie wynikow badan oraz analizy tradycyjnej kultury kulinarnej na Stowa-
cji w pierwszej polowie XX wieku. Badany obszar zostat podzielony na dwadziescia
dwa regiony. Podstawowym wyznacznikiem umozliwiajacym wyodrgbnienie tych
terytoriow byt w miarg jednorodny charakter kultury tradycyjnej, uwarunkowany
podobnymi czynnikami ekologicznymi i klimatycznymi. Wazna rol¢ odegrato row-
niez podobienstwo zmian historycznych, spotecznych i kulturowych, ktore wptynety
na jej wspolczesny obraz. Przyjmujac takie zalozenia, autorki zdecydowatly si¢ na
podziat niektorych wigkszych regionéw na kilka mniejszych. Dzigki temu mogty
przedstawi¢ bardziej szczegdtowy obraz kultury kulinarnej tych obszarow, zwracajac
jednoczesnie uwagg na ich specyfike.

Duza warto$cig opracowania jest ukazanie tradycji kulinarnych w szerokim kon-
tekscie, z uwzglednieniem réznorodnosci etnicznej, wyznaniowej i spotecznej ba-
danych grup. Dzieki takiemu ujgciu czytelnik poznaje réznorodne nawyki zywie-
niowe przedstawicieli mniejszosci narodowych zamieszkujacych teren Stowacji (na
przyktad Czechow, Wegrow, Niemcodw, Romow, Lemkdéw i in.). Liczne przyktady
przytoczone w kolejnych rozdziatach potwierdzaja i umacniaja twierdzenie o niezwy-
kle silnym znaczeniu pozywienia, migdzy innymi w budowaniu oraz podtrzymywa-
niu tozsamosci kulturowej odmiennych grup spotecznych. Sledzac réznorodne menu
poszczegblnych grup wyznaniowych zamieszkujacych badany teren — katolikow,
grekokatolikow, prawostawnych, ewangelikéw — otrzymujemy obraz roznorodnego
pojmowania znaczenia symbolicznego potraw oraz roznych sposobow ich wartoscio-
wania. Z Kkolei zapoznajac si¢ z przyzwyczajeniami zywieniowymi przedstawicieli
takich mniejszosci spotecznych, jak pasterze, drwale, gérnicy, szklarze czy winiarze
odkrywamy ogromne zréznicowanie tradycyjnej kuchni wiejskiej na Stowacji.

Takie podejscie autorek do podjetego tematu wskazuje na fakt, iz bez uwzglednie-
nia szeregu aspektow spoteczno-kulturowych i przyrodniczych nie jest mozliwe uzy-
skanie petnego obrazu jakiejkolwiek dziatalnosci cztowieka, w tym takze, zdawac by
si¢ moglo tak naturalnej, jaka jest zaspokojenie gltodu i pragnienia.

Podstawa wywoddw zawartych w pracy sa informacje zebrane w czasie eksplo-
racji terenowych uzupetnione zardwno literatura tematu (wykorzystane zostaty licz-
ne monografie regionalne), jak réwniez niepublikowanymi do tej pory materiatami
archiwalnymi (m.in. zbiory archiwéw Stowackiej Akademii Nauk). Stanowia one
niezwykle bogate zrodto informacji na temat zwyczajow zywieniowych mieszkan-
cow stowackiej wsi oraz dynamiki przemian zachodzacych w tym zakresie. Z tego
wzgledu warto$¢ dokumentacyjna publikacji jest bardzo wysoka.

Ksiazka sktada si¢ z 22 rozdzialow, wstgpu, zakonczenia oraz stownika nazw
gwarowych. Kazdy z rozdziatow jest poswigcony jednemu z regiondw wyznaczo-
nych przez autorki. Sa to regiony: abovsky, dolnozemplinsky, gemersky, hontian-
sky, horehronsky, hornozemplinsky, liptovsky, malokarpatsky, myjavsky, nitriansky,
novohradsky, oravsky, spi§sky, Sari§sky, tekovsky, tren¢ansky, trnavsky, tur¢iansky,
zahorsky, zamagursky, zvolensky, Zilinsko-kysucky. Kazda z czgsci posiada iden-
tyczna strukture, ktdra ulatwia analize i pordwnanie prezentowanych tresci. Poczatek
stanowi omowienie kontekstu historyczno-spotecznego oraz gospodarczo-przyrod-
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niczego opisywanego obszaru, dzigki czemu mozliwe jest dostrzezenie tych czyn-
nikow, ktére odegraly zasadnicza rolg w ksztaltowaniu danej kuchni regionalne;.
Kolejne fragmenty rozdziatow poswigcone sg szczegdétowemu omoéwieniu trady-
¢ji kulinarnych oraz norm zywieniowych. Autorki opisuja sposoby przygotowania
1 konsumpcji potraw (a takze wyglad 1 wyposazenie kuchni, konstrukcje pieca i jego
usytuowanie, miejsce przechowywania produktéw itp.) oraz typowy sklad codzien-
nego jadtospisu. W dalszej czgsci charakteryzuja rozne typy potraw: zbozowe, z ka-
pusty, ziemniakéw, warzyw i owocdw, mleczne, migsne, napoje (w tym alkohole),
postne i Swiateczne. Nieodlaczng czgscia kazdego z rozdzialow jest zestaw kilku-
nastu przepiséw tradycyjnych dan z omawianego regionu. Pomimo tego, iz jedna
z autorek ksiazki, Stolicna-Mikolajova, ma w swoim dorobku dziesiatki opracowan
(artykutéw 1 prac zwartych) na temat pozywienia, w tym takze stlowackiego, to jak
sama we wstepie zaznacza, ,,jest to pierwsza tak kompleksowo opracowana publika-
cja poswiecona regionalnym postaciom kulinarnych tradycji Stowacji” (s. 9).
Podsumowujac, osoby zainteresowane rola tradycji kulinarnych oraz wptywem
czynnikéw kulturowych i pozakulturowych na ksztaltowanie si¢ norm zywieniowych
uzyskaja w omawianej ksigzce wiele cennych informacji na ten temat. Problematyke
te autorki rozpatruja poprzez szczegdtowa analiz¢ kuchni stowackich obszaréw wiej-
skich. Dzigki takiemu podejsciu, czytelnik otrzymuje, z jednej strony, szczegdlowy
obraz zwyczajow kulinarnych jednego z regionéw Srodkowej Europy, a z drugiej —
narzgdzia umozliwiajace wnioskowanie o kulturze kulinarnej w znacznie szerszym
kontekscie.
Anna Drozdz

Patrycja Trzeszczynska, femkowszczyzna zapamietana. Opowiesci
o przesziosci i przestrzeni, Krakéw: Wydawnictwo Uniwersytetu Jagiellonskiego
2013, ss. 446, ISBN: 978-83-233-3487-3.

W czasach tak zwanej ponowoczesnosci coraz czgstsze jest zainteresowanie lo-
kalizmem, przeciwienstwem globalizmu. Wydaje si¢, ze to zmg¢czenie modnym do
niedawna sytuowaniem czlowieka, nacji czy narodu w skali makro zaczyna owoco-
waé powrotem do ,,pochylania si¢” nad problemami i zagadnieniami odnoszacymi
si¢ do skali mikro — szukania wlasnego miejsca, wtasnie lokalnosci; ,,przypisania”
— w pozytywnym znaczeniu — do regionu, ,,matej ojczyzny”. Sygnatem moze by¢
pojawianie si¢ coraz liczniejszych publikacji méwiacych o tozsamosci 1 historii grup
regionalnych i etnicznych, takze niewielkich spotecznos$ci regionalnych.

W ten nurt wpisuje si¢ prezentowana przez mnie Lemkowszczyzna zapamietana...
Mowi ona bowiem o Lemkach jako grupie etnicznej (traktowanej tez jako narodo-
wa), o jej samoswiadomosci 1 tozsamosci opartej na temkowskiej pamigci zbiorowe;.

Praca Patrycji Trzeszczynskiej jest bardzo obszerna. Podstawa analizy sa w niej
dwa typy zrddet: zastane — istniejaca tworczos¢ wspomnieniowa (66 publikacji) oraz



